I | Betriebstechnik

Fiir Umwelt und Wirtschaftlichkeit

Nachhaltige Vibrationen fiir die Lebensmittelproduktion

In der Lebensmittelindustrie sind die Anforderungen an Herstellungsprozesse besonders

hoch: Die Einhaltung der Hygiene- und Qualitdtsstandards haben oberste Prioritat. Aus-

schuss und Verschwendung sollen aus wirtschaftlichen Griinden wie auch im Sinne der

Nachhaltigkeitsbilanz gleichzeitig minimiert werden. In den Verarbeitungsprozessen,

die derzeit etwa 15% der gesamtgesellschaftlichen Lebensmittelverluste (laut Statisti-

schem Bundesamt 2022) verursachen, schlummert nach wie vor erhebliches Potenzial.

1 Abb. 1: PKL 190 befestigt mittels einer Klebekonsole NKK auf konischem Untergrund.

Die Optimierung der HygienemaBnahmen und
die Freisetzung von Einsparpotenzialen (z.B.
bei Chemikalien) bei der Reinigung der Funkti-
onsflachen von Anlagen bieten facettenreiche
Ansatzpunkte. Effiziente Anlagen und Losungen
eroffnen wertvolle Chancen und sorgen gleich-
zeitig fiir eine kosteneffiziente Herstellung und
Wartung bei minimalen Stillstandzeiten und
maximaler Anlagenverfiigbarkeit.

Die Vibrationstechnik bietet hier eine Viel-
zahl von Méglichkeiten fiir Lebensmittelherstel-
ler, wobei den einzigartigen Charakteristika der
verarbeiteten Produkte in jedem Fall Rechnung
zu tragen ist. Vibrationstechnische Gerate und
Anlagen von Netter Vibration kommen deshalb
in diversen hochwertigen Produktionsanlagen
der Lebensmittelindustrie zum Einsatz. Haufig
kommen dabei aus korrosionsbestandigem Edel-
stahl gefertigte und kundenindividuell ausge-

legte Antriebssysteme sowie Forder-, Sieb- und
Dosierrinnen zum Einsatz, in denen die Produkte
zur Weiterverarbeitung bewegt werden.

Sowohl ihre pneumatischen Edelstahlvibra-
toren und als auch die meisten Standardgerate
bietet Netter Vibration auch zum Betrieb mit
Glfreier Druckluft an, was potenzielle Konta-
minationen mit Ol verhindert und den War-
tungsbedarf weiter reduziert. Das Sieben, Tren-
nen, Dosieren und Lockern von Lebensmitteln
geschieht dann im Rahmen des Hygienic Design
bei Gewahrleistung einer leichten Reinigung —
auch mit kraftvollen Reinigungsmitteln — und der
effizienten Instandhaltung. Auch fiir besonders
anspruchsvolle Anwendungen greifen Hersteller
auf bewahrte Vibrationstechnologie von Netter
Vibration zuriick: z.B. Kunststoffausfiihrungen
fur Milchprodukte, Gerate fiir ATEX-Zonen und/
oder Hochtemperaturbereiche oder besonders
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hygienische Befestigungslosungen zum Kleben
oder per Vakuumhalterung. So unterschiedlich
wie die produzierten Lebensmittel, so verschie-
den miissen auch die Vibrationslésungen ausge-
legt werden.

Das Ergebnis sind zahlreiche optimierte
Anwendungen und Vorteile fiir Lebensmittelher-
steller. Folgende fiinf Beispiele belegen dies:

Beispiel 1 ,, Trennen/Sieben von Friichten”

I Die Aufgabe

Bei einem Konfitliren-Hersteller sollen aufge-
brochene Hagebutten-Friichte von den Kernen
getrennt werden. AnschlieBend miissen die Ker-
ne fiir eine absolut reine Olpressung von Har-
chen und sonstigen Riickstanden befreit werden.
I Die Losung ,Vibrations-Siebrinne”

Netter Vibration entwickelt und konstruiert eine
fir diesen Zweck maBgeschneiderte Rinne, deren
Antrieb Uber zwei seitlich montierte Elektro-
vibratoren vom Typ NEG funktioniert. Zusatzlich
sorgt ein Druckluft-Turbinenvibrator NCT fiir ein
kontinuierliches Ritteln des Siebblechs, so dass
die Sieblocher permanent frei bleiben und der
Prozess reibungslos ablauft.

I Das nachhaltige Ergebnis

Die Hagebuttenfrucht kann nun fiir die nachhal-
tige Produktion von Konfitiiren, Fruchtmark und
Olen nahezu vollstindig verwertet und damit die
Abfélle auf ein Mindestmal reduziert werden.

Beispiel 2 ,,Fordern/Reinigen in der
Fleischverarbeitung”

I Die Aufgabe

Bei einem Hersteller von Fleisch- und Wurstwa-
ren sollen stark anhaftende Schinkenstreifen von
einer Verarbeitungsstation zu einem Behalter
geférdert werden. Die klebrige Oberflache der
Schinkenstreifen erschwert jedoch eine reibungs-
lose Forderung und erfordert eine aufwandige
Reinigung.

I Die Lésung ,Forderrinne aus Edelstahl”
Ein Fordersystem aus Edelstahl sorgt mittels
Druckluft-Kolbenvibrator NTS fir den schonen-
den und gleichmaBigen Transport der Schinken-
streifen zum Behalter. Die Serie NTS eignet sich
durch ihr vollkommen lineares Schwingungs-
verhalten zum einfachen Férdern von klebrigen
Schiittgtitern.

I Das nachhaltige Ergebnis

Da herkémmliche Forderbadnder aus vielen
beweglichen Teilen bestehen, stellt sich deren
Reinigung und Trocknung zwischen Chargen als
langwierig und anspruchsvoll dar — verbunden
mit entsprechendem Einsatz von Energie und
Reinigungschemikalien. Die Verwendung von
Edelstahl erleichtert das Saubern und sorgt fiir
die nétige Hygiene. Der Verzicht auf bewegliche



I Abb. 2: Vibrationssiebrinnen trennen Hagebut-
tenfriichte von den Kernen und sieben diese im
zweiten Schritt nochmals.

Bauteile minimiert gleichzeitig die Wartungs-
und Instandhaltungsaufwénde.

Beispiel 3 ,Losen/Dosieren von

Zutaten fiir Kartoffelchips”

I Die Aufgabe

Im Produktionsprozess eines Knabberartikel-
Herstellers muss Paprikapulver auf Kartoffel-
chips genau dosiert aufgetragen werden. Die
hygroskopische  (wasseranziehende)  Eigen-
schaft des Pulvers filhrt dabei zu Anhaftungen,
Verklumpungen sowie Briickenbildungen im
Vorratsbehélter. Dadurch ist der Materialfluss
beeintrachtigt und sorgt fiir teure Stillstandzei-
ten. Material-Staus werden mechanisch durch
einen Schlag mit einem gewdhnlichen Hammer
behoben, was jedoch langfristig zu Schaden am
Behalter fiihrt.

I Die Losung ,Dosierstation Dosypack”

Ein Druckluft-Intervallklopfer PKL 190 lost auf
materialschonende Weise Anhaftungen an der
Behalterwand. Ein Dosypack von Netter Vibration
sorgt fir die exakte Verteilung des Paprikapul-
vers auf den Chips durch einen variabel einstell-
baren, gleichmaBigen Materialfluss. Das System
besteht aus leicht zu reinigendem, gebiirstetem
Edelstahl und erfiillt somit die strengen Hygiene-
vorschriften der Lebensmittel-Branche.

I Das nachhaltige Ergebnis

Neben einem reibungslosen, unterbrechungsar-
men Ablauf profitiert das Unternehmen von pra-

I Abb. 3: Sensibelste Produkte lassen sich mit Vib-
rationstechnik schonend, sauber und nachhaltig
bewegen - hier: Anlage zum Waschen von Salat.

ziser, effizienter Dosierung und niedrigen Still-
standzeiten. Materialien und Behalter werden
geschont und langfristig eingesetzt.

Beispiel 4 ,Fordern/Verpacken von Keksen”
I Die Aufgabe

Ein Kunde aus der Lebensmittelbranche will
gesalzene Kekse in groBen Mengen automati-
siert verpacken. Dazu missen die Kekse richtig
positioniert werden, ohne sie dabei zu bescha-
digen. Dies erfordert sanfte und prazise Bewe-
gungen.

I Die Losung ,Druckluft-Kolbenvibrator”
Ein Druckluft-Kolbenvibrator NTS 250 HF wird in
die bestehende Forderanlage integriert.

I Das nachhaltige Ergebnis

Mit geringer Schwingbreite und variabler Fre-
quenz werden die Kekse bruchfrei und sanft
gefordert, korrekt positioniert und danach auto-
matisiert verpackt. Neben der erhéhten Prozess-
effizienz werden so eine hdhere Produktqualitat
und weniger Ausschuss erreicht.

Beispiel 5 ,Fordern/Entleeren von
Futtermehl”

I Die Aufgabe

Ein Hersteller von Speisedlen und -fetten sowie
Margarinen verarbeitet seine ausgepressten,
getrockneten Sonnenblumenkerne ressourcen-
schonend zu Futtermehl weiter, welches in Silos
zwischengelagert wird. Beim Entleeren der Silos
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1 Das Unternehmen

Netter Vibration ist ein international fiih-
rendes Herstellungs- und Engineering-
Unternehmen im Bereich der Vibrations-
technik und steht seit 1953 fiir , Vibration
im Dienst der Technik”. MaBgeschneiderte
und intelligente Losungen, technisches
Know-how und Qualitdt ,Made in Ger-
many” bilden die Basis des Erfolgs. Die
Vibratoren werden weltweit in zahlreichen
Industriebereichen eingesetzt, darunter in
der Chemie- und Pharmabranche, in der
Automobil- und  Lebensmittelindustrie
sowie im Baugewerbe und Maschinenbau.
Netter Vibration hat seinen Hauptsitz in
Mainz-Kastel und ist mit eigenen Nieder-
lassungen in der Schweiz, in Polen, Spani-
en, Australien, GroBbritannien und Frank-
reich prasent.

entstehen Produktbriicken und -stauungen, die
es aufzuldsen gilt.

I Die Losung , Druckluft-Kolbenvibrator”
Ein Druckluft-Intervallklopfer PKL 5000 bricht
automatisch und regelmaBig Produktbriicken
und sorgt fiir eine flieBende Entleerung. Er wird
nachtraglich einfach im laufenden Betrieb mit-
tels einer Klebekonsole NKK am Silo befestigt,
ohne dass dieses fiir SchweiBarbeiten entleert
und gereinigt werden muss.

I Das nachhaltige Ergebnis

Produktreste und Reinigungsvorgange werden
genauso vermieden wie manuelles Himmern mit
entsprechenden Schaden an den Silos.

Kontakt:

Netter GmbH
Mainz-Kastel

Jorg Dandl

Tel.: +49 6134/2901-0
jdandl@nettervibration.com
info@nettervibration.com
www.nettervibration.com

Standards,

lhre Experten

fur Tankcontainer

Seit mehr als 30 Jahren vermieten wir Tankcontainer fir flissige
Produkte der chemischen und Lebensmittelindustrie. Ob bewdhrte
spezielle Anforderungen oder mafgeschneiderte
Individuallésungen - mit TWS mieten Sie Erfahrung, Qualitat und
Innovation fir Ihren Erfolg.
Mehr Informationenunter: www.tws-gmbh.de | tws@tws-gmbh.de
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